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CONVOCATION  
à tous les membres  
et sympathisants:

Assemblée générale 
ordinaire du district  

de St-Maurice 
Mardi 25 septembre 2018 à 20 h 15

Salle polyvalente du centre scolaire de Salvan
Nomination des candidats à la Constituante

Nomination du candidat à l’élection Nationale de 2019

I
ls ont été les pionniers. En 

1988 déjà, les Salquenards 

ont élaboré des règles stric-

tes pour porter l’appella-

tion Salquenen. D’abord en li-

mitant le rendement sur la 

vigne (800 g/m2), ensuite en 

mettant sur pied le premier rè-

glement des Grands Crus de 

Suisse. Trente ans plus tard, 

l’Association du Village du Vin 

marque cet anniversaire au 

travers d’une dégustation de 

prestige à laquelle ont partici-

pé des journalistes spécialisés 

et des leaders d’opinion des 

quatre coins du monde. 

Trois décennies  
au goût bien distinct 
C’est dans le salon de l’hôtel 

Zermatterhof qu’a eu lieu hier 

la verticale (comparaison d’un 

même vin sur plusieurs an-

nées) de 72 pinots noirs. Dans 

cette vertigineuse dégustation 

à l’aveugle, chaque millésime 

était représenté par deux, par-

fois trois, pinots noirs. Des vins 

secs uniquement. La grande 

majorité des crus a très bien ré-

sisté au temps, et on a pu cons-

tater une évolution générale 

de la qualité au fil des ans. 

«Les crus de la première décen-

nie étaient marqués par les 

fruits mûrs et une certaine  

élégance», constate Diego Ma-

thier, membre du comité d’or-

ganisation, «alors que les vins 

des années 1998 à 2008, étaient 

beaucoup plus opulents, plus 

charpentés. Ils sont le témoin 

des efforts réalisés par les enca-

veurs de Salquenen pour amé-

liorer la qualité et répondre au 

goût du consommateur, qui ap-

préciait à l’époque les vins du 

nouveau monde, concentrés et 

barriqués.» 

La troisième décennie revient 

vers des vins plus frais, plus 

équilibrés, qui marient fruits 

et finesse. «C’est certaine-

ment parce que nous vendan-

geons le pinot noir plus tôt. Et 

nous allons au-delà des degrés 

Oechslé afin de rechercher  

un peu d’acidité qui apporte-

ra une belle fraîcheur. Ces 

avancées vont de pair avec 

une vinification mieux maî-

trisée, notamment en barri-

que. Peut-être nous sommes 

nous aussi affranchis des mo-

des», confie Olivier Mounir. 

Celui qui est aussi président 

du Musée du vin relève: «Dans 

les pinots de la première pé-

riode, on retrouve une cons-

tante: tous les vins dégustés 

étaient marqués par des fruits 

très mûrs. Alors qu’au cours 

des dix dernières années, le 

style classique de Salquenen 

laisse la place à des vins plus 

modernes.» 

Salquenen,  
terre de rouges 
Sur la commune de Salquenen, 

23 encaveurs sur 30 appartien-

nent à l’Association du Village 

du Vin, et une quinzaine d’en-

tre eux produit du Grand Cru. 

Si, au départ, le règlement auto-

risait l’appellation Grand Cru 

pour le fendant, la dôle et le pi-

not noir, rapidement le chasse-

las fut retiré de la liste. 

Terre de rouges, la commune 

de Salquenen admet désor-

mais en Grand Cru le pinot 

noir, le gamay, le cornalin et la 

syrah. «Mais pour l’instant, on 

ne produit que du pinot noir 

en Grand Cru. C’est vraiment 

notre cépage phare. D’ailleurs, 

sur les 200 hectares de vignes 

de la commune, 70% sont plan-

tés en pinots noirs et seuls 5% 

portent le label Grand Cru», ex-

plique le directeur général de 

l’Association du Village du Vin, 

Jens Grichting. Un label garant 

d’une valeur ajoutée non négli-

geable. «En 1988, au lance-

ment de nos Grands Crus, nous 

avons bénéficié d’un grand 

succès médiatique et nos pi-

nots noirs ont passé de 14 à 

20 francs.»

Trente ans de pinot 
noir sous la langue

Une dégustation de prestige a permis de remonter  
le cours des pinots noirs Grands Crus de Salquenen sur trente ans. Trois  
décennies qui reflètent l’évolution du goût et la progression de la qualité.

SALQUENEN

72 pinots noirs sur trois décennies: une dégustation vertigineuse pour fêter les 30 ans des Grands Crus de 
Salquenen. DR
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Le 
Centre de secours 
incendie (CSI)  
des Deux Rives a 
désormais un seul 
bâtiment. Le local 
sera inauguré ce 
samedi. 

La fusion des corps de pom-

piers de Leytron, Isérables, 

Riddes et Saillon est effective 

depuis 2011 sous le nom de 

Centre de secours incendie 

(CSI) B des Deux Rives. Mais 

le matériel demeurait disper-

sé dans les locaux des com-

munes respectives. «Le cen-

tre intercommunal, avec ses 

85 pompiers, fonctionne très 

bien, mais nous avons rapi-

dement été confrontés à un 

manque de place», souligne 

Ludovic Mayor, officier per-

manent du CSI. 

Le projet d’agrandissement 

du local de Leytron a donc 

été bien accueilli. «Depuis ce 

printemps, tout notre maté-

riel, dont un tonne-pompe 

de 2016, un véhicule pour la 

désincarcération et cinq au-

tres véhicules d’intervention 

est réuni ici.» Si Leytron 

abrite désormais le seul cen-

tre de plaine, trois véhicules 

demeurent stationnés sur les 

hauts, à Isérables, à La Tzou-

maz et à Ovronnaz, pour les 

urgences. 

Trois millions financés 
par Leytron 
Le premier local des pom-

piers et des travaux publics 

de Leytron date de 1997. En 

accord avec les communes 

partenaires, celle de Ley-

tron a décidé de l’agrandir 

et de le rénover pour près 

de 3 millions de francs.  

Il s’agit du plus important 

investissement de la législa-

ture 2017-2020. «Nous en 

sommes le propriétaire et 

le louons à l’Association du 

CSI des Deux Rives», an-

nonce le président de la 

commune, Patrice Marti-

net. Les travaux, commen-

cés en automne 2016, se 

sont terminés ce prin-

temps. 

Le bâtiment accueille d’au-

tres entités de Leytron 

comme le service des tra-

vaux publics et les locaux 

de matériel de la police 

communale, du service de 

conciergerie des bâtiments 

publics et de la colonne de 

secours. De plus, la toiture 

sud a été recouverte par 

700 m2 de panneaux solai-

res. 

En guise d’inauguration de 

ces nouvelles infrastructu-

res, une journée portes ou-

vertes, assortie de diverses 

démonstrations (pompiers, 

colonne de secours, ambu-

lances…) et animations est 

organisée ce samedi 8 sep-

tembre, dès 10 heures. OR

Deux Rives sous 
un même toit

Le nouveau bâtiment du CSI sera baptisé samedi. DR

Alors que Salquenen a mis sur pied en 1988 déjà le premier 
Grand Cru de Suisse, le Valais a établi un règlement cadre 
au niveau cantonal pour que tous les Grands Crus répon-
dent aux mêmes critères, tout en laissant le soin à chaque 
commune de définir la zone dévolue et les cépages qui cor-
respondent le mieux à ses terroirs (quatre au maximum, 
autochtones et traditionnels du Valais). Avec ce nouveau 
règlement, la commune pionnière n’était pas aux normes 
parce qu’elle n’utilisait pas la bouteille imposée comme 
signe distinctif. 
C’est aujourd’hui chose faite. Le 23 août 2017, le nouveau 
règlement des Grands Crus de Salquenen a été homologué 
par le Conseil d’Etat et cette commune a rejoint les Grands 
Crus valaisans: Chamoson, Conthey, Fully, Leytron, Saillon, 
Sierre, Saint-Léonard, Vétroz et la Ville de Sion. 
Parmi les exigences requises: respect des prestations éco-
logiques, vignes âgées de huit ans et plus, teneur en sucre 
naturel minimale plus élevée et rendements inférieurs à 
ceux de l’AOC, adéquation sol-cépage, contrôle annuel des 
parcelles, vins vinifiés et mis en bouteille en Valais, et 
approbation d’une commission de dégustation.

Quid des grands crus en valais?

Projet de centre scolaire accepté

Le score est sans appel. L’as-

semblée primaire d’Ardon a 

largement accepté, lundi soir, 

le crédit d’engagement de 

24 millions de francs pour le 

projet de centre scolaire: 114 

oui, 1 non et 2 abstentions. 

Pierre-Marie Broccard est un 

président de commune heu-

reux. «L’assemblée s’est dérou-

lée rapidement, sans ques-

tions.», explique-t-il. 

Le projet total est devisé à 

28 millions de francs, y com-

pris 4 millions environ de sub-

vention cantonale. La munici-

palité engagera donc un 

montant de 24 millions. On 

rappelle que le projet com-

prend trois parties: la rénova-

tion et l’agrandissement de 

l’école actuelle, la construction 

d’une crèche-nurserie-UAPE, 

ainsi que celle d’une salle de 

gym double. Le premier coup 

de pioche est prévu à mi-2019, 

alors que la totalité du projet 

devrait être terminée en 2024. 

Avec ce projet, la dette par habi-

tant avoisinera les 6500 francs 

en 2024, contre 1300 au-

jourd’hui. «Un montant sup-

portable pour Ardon», conclut 

Pierre-Marie Broccard. BC

Le crédit d’engagement de  
24 millions de francs a été largement 
accepté lundi soir par l’assemblée primaire.

ARDON

PUBLICITÉ

SION  
Conférence dans  
les étoiles 
 

Dans le cadre de l’inauguration du planetarium, samedi 8 
septembre dans les jardins du Collège des Creusets à Sion, se 
tiendra une conférence. Elle débutera à l’aula dès 14 h, avec 
pour thème: «L’origine des mondes et la détection de vies 
extraterrestres», et sera donnée par Didier Queloz, 
astrophysicien suisse, professeur à l’Observatoire de Genève.
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